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Valere Braun ist Kichenchef

Zollikon, Oktober 2011. Seit 2003 schwingt der gebirtige Franzose Valére Braun
(40) als Kuchenchef im mit 15 GaultMillau-Punkten  ausgezeichneten
Gourmetrestaurant "Belle Epoque"” sowie im Jugendstil Restaurant des Viersterne
Superior Hotel Saratz in Pontresina/St. Moritz das Zepter. Davor war Valére Braun als
Chef de Cuisine im mit ebenfalls 16 GaultMillau-Punkten pramierten Restaurant "La
Terrasse" des Funfsterne Victoria Jungfrau Grand Hotel & Spa in Interlaken tatig.

Nach erfolgreichem Abschluss der Kochlehre im Jahr 1989 absolvierte Valére Braun
als Koch diverse Stationen in franzdsischen Restaurants. Danach arbeitet er fur drei Jahre
als Commis de Cuisine im Viersterne Seehotel Wiesler am Titisee im deutschen
Hochschwarzwald, wo er auch zum Demi Chef befordert wurde. Gleich anschliessend war
er bis 1994 als Chef Saucier im Viersternehotel Krone in Lenzburg tatig, bis er sich fir ein
Sabbatical entschied und sich auf "eine Reise der Genisse" machte. Wahrend mehreren
Monaten liess Valére Braun sich dabei von der Weltkiiche inspirieren und bildete sich
kulinarisch weiter. 1995 kehrte er dann ins Hotel Krone zuriick, wo er 1997 zum Sous Chef
befordert wurde. 1998 wechselte er fir zwei Jahre ins Finfsterne Grand Hotel Quellenhof
in Bad Ragaz und gleich anschliessend ins Viersternehotel Schweizerhof in St. Moritz.
Danach zeichnete er als Chef de Cuisine fir die kulinarischen Kreationen des Restaurant
"La Terrasse" im Funfsterne Victoria Jungfrau Grand Hotel & Spa in Interlaken
verantwortlich, wo er von GaultMillau mit 16 Punkten ausgezeichnet wurde. In dieser
Position blieb Valére Braun bis zu seinem Wechsel im 2003 ins Hotel Saratz.

Valére Braun ist die Weiterentwicklung seines kulinarischen Schaffens wichtig und
hat sich deshalb stets weitergebildet. Dazu gehért 1996 die Ausbildung zum Lehrmeister
oder 1997 das Erlangen des Fachausweises zum Gastronomiekoch mit EFA. Ein weiteres
Highlight seiner Karriere war die Mitgliedschaft in der Schweizerischen Nationalmannschaft
SKV, wo er im 2003 zum Captain ernannt wurde. Ferner folgten zwei Praktika bei
Spitzenkdchen: im Jahr 2007 fir die asiatische und japanische Kiche im Funfsterne
SwissOtel Singapore beim mehrfach pramierten Otto Weibel sowie im Jahr 2009 im
Funfsternehotel Trois Rois in Basel beim GaultMillau-Koch des Jahres 2011 Peter Knogel.

Valére Braun spricht neben seiner Muttersprache Franzoésisch sehr gut Deutsch. Er
liebt das Reisen und natiirlich: gutes Essen und Weine!
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