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M arkiz

ZU UNSEREN
GERICHTEN

Willkommen im La Cuort

Hier befinden Sie sich im altesten Teil des
Hotel Saratz. Ein Ort voller Geschichte und
Charakter.

Der Name «lLa Cuort>» stammt aus dem
Ratoromanischen und bedeutet «Kellerss.
Friher diente dieser Raum als
Speisekammer, heute geniessen Sie hier
unsere Spezialitaten in gemdutlicher,
authentischer Atmaosphare.

Kase mit Charakter

Unser Raclette und Fonduekase kommen
frisch von der Sennerei Pontresina.
Regional, handgemacht und voller
Geschmack.

Schweizer Fleischqualitat

Unser Fleisch beziehen wir ausschlieBlich
aus der Schweiz, kurze Wege, hohe
Qualitat und genau das merken Sie bei
jedem Bissen.

Tradition trifft Genuss

Ob Raclette oder Fondue: Hier erleben Sie
Schweizer Kulinarik so, wie sie sein soll
ehrlich, gesellig und einfach zum GenieBen

Fondue Spassregel

Wenn Sie einen Brotbrocken im Fondue
verlieren, spendieren Sie eine Runde
Getranke, oder Sie bezahlen mit einem
Kuss. Dabei steht Innen frei, was Sie
ausgeben mochten oder wen Sie klissen
wollen. ;-)

Alle Preise verstehen sich in Schweizer
Franken (CHF) inklusive 81%
Mehrwertsteuer.

BT

ABOUT OUR
DISHES

Welcome to L.a Cubrt

Here you are in the oldest part of the
Hotel Saratz. A place full ofthistory and
character.

The name «La Cuort>»» comes from the
Romansh language and means «cellars.
This room used to serve as a pantry, but
today you can enjoy our specialties here
in a cosy and authentic atmosphere.

Cheese with character

Our raclette and fondue cheese comes
fresh from the Pontresina dairy. Regional,
handmade, and full of flavor.

Swiss meat quality

We source our meat exclusively from
Switzerland, short distances, high quality,
and you'll notice it in every bite.

Tradition meets enjoyment

Whether raclette or fondue: Here you'll
experience Swiss cuisine as it should be
honest, convivial, and simply enjoyable.

Fondue Fun rule

If you lose a chunk of bread inthe fondue,
you buy a round, or you pay with a kiss.
You are free to decide what you want to
spend or who you want to kiss;-)

All prices are in Swiss francls (CHF),
including 8.1 % VAT.
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| 5 SARATZ

ZUM STARTEN

Berg Salat
Blattsalat, eingelegter Karbis und
Randen, Artischocken, Bergkase

Nuassli Salat
Gekochte Eier, Speck, Croltons

La Cuort Salat
Radicchio, Endivien, Knollensellerie,
Apfel, Ziegenkése'

Salatsaucen:
| Franzdsisch, Balsamico, Feigen-Senf

Bundnerplattli !
| Salsiz, Biindnerfleisch, Rohschinken,
Arven Mutschli, Mixed Pickles

Hausgemachte Bundner
' Gerstensuppe

PONTRESINA

STARTERS

Mou'ntain Salad

leaf lettuce, pickled pumpkin and

beetroot, artichokes, mountain
cheese

Lamb's lettuce
boiled eggs, bacon, croltons

LLa Cuort Salad
radicchio, endlives, celeriac, apple,
goat cheese

Dressings:
French, balsamico, fig-mustard

Grisons aperitif plate

salsiz, air-dried beef, air-dried ham,

mountain cheese, pickles

Home-made Grisons barley
soup

:

CHF

15

15

15

25

20




FONDUE
THE PON

L

Preis plro FTerson d)H.F '
; ' :
letscher Fondue Gletscher Fondue 32
_ ~ Hausmischung Hausmischung
.\ . 3 EOg p. P, Bro‘;\'/vUrfe& 300g]p. P, bread cubes
t | » |
Truffel —Ch'ampag er Fondue Truffle-champagne fondue |
SDOg p.P., Brot:}/t]rfe 300g p.p., bread cubes |
Bler Kase Fondu Beer{Cheese Fondue |35 |
Hapsmlsohung mit Engadiner Bier house mixture with Engadiner beer
300g p.P., Brot ‘ arfeli SOO,% p.P., bread cubes !
: 4 ]
! i 1
. ' o
‘ : ‘ 1 _ \
'EO DUESPEZIALITATEN FONDU&; SPECIALITIES | '
- IT REGIONALE WITH REGIONAL MEAT =
FLEISCH 1
CHF
i} Fondue Chinoise Fondue Chinoise 42
~ Kalb, Rind, Poulet, Schwein, veal, heef, chicken, pork,
‘ Rinder Consommé beef broth
1 200g p.P., Pommes friites 200g p.P. French fries |
Aioli, Cocktail, Curry, Dill-Joghurt aioli, cocktail, curry, yoghurt-dill
: ! , ! |
i ’#:ondue Bourguignonne Fondu BJ}urgmgnonne 145
~ |Kalb, Rind, Poulet, Sohweln veal, eef,'phioken, prok, |
“‘ Ol oil |
300g p.P., Pommes frites 00g p.P., fries ,
i i i hq rt aioli, cocktalil, ourry, yoghurt-dill
il
|
itaten We selv'e our cheese andmeat | - "
eise  specialtie$ fr Qperso'ns The prlé esJ i
are per person. '
1) [{
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Traffel Raclette

\U

' a discrétion

Ferviert il i
.‘

:
1

Glacier

I

Pepper
|

. 1 ! ‘ ) '
Raclette-Kase - 6 Monate gereift , Faolette—oheesi - matured

|
Preis pro Perso

I
Raclette

Raclette i

laclette f ]Md)untaln H?y/Hay Flower 38
‘ RaTIette |

CHF

35

|
f8

O

|
ﬁ(?r SixX

i | I|
Alle Raclettes werden mit|Raclette- All raclettes are qerved with r
| Kartoffeln, E '@gurken, Silberi;wiebieln, potatoes, piokel '
n und Cherrytomaten baby corn a
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%lrmér Schoggikuc
!Van.ille lace
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astanien Ver
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Engadiner Nus
Rételi Sauc
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Glace & For et
Vanille
‘I Schoggi
I fStraooiéteIIa‘
Mocca
! Erdb{erf
Zitronensorbet

Himbeersorbet
Mangosorb

Portion Schlagrahm

X

| aktosefrei
l

| '
Glutenfrei |

1
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orte

I LaL:tose free
luten free

Végetarian
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PONTRESIN

" I3

Warm chocolate cak

vanilla ice cream

et chestnut vermicelles

black currant gel

Engadin nut cake
Roteli sauce

!
Glace & Sorbet
Vanilla '
Chocolate
Stracciatella
Mocca
1 Strawberry
LLemon sorbet
Raspberry sorbet
Mango sorbet

Whipped cream

14
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CHF
14

14 '

14

45

15
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Zwetschge |\ |y Plum

: Ptillerie Lipp, Maienfeld Lipp Distillery Maienfeld
» ‘

i

, Cherlry
stillerie Lipp, Maienfeld Lipp Distillery I\/Ialenfeld

' 1 Williams
Destillerie Lipp, Maienfeld n! Lipp Distillery,! Maienfeld
I Grz}n loso Grand Marc (&randiosoGlrand Marc
\ ] ~ Pinot Noir (1 Pinot Noir
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"~ Braulio ' Brau‘io '

sauer Kirsch ! Willisauer Cherry
zuerst im Kir >of wasser | TIP:Dip the bre '& he cherr
tunken , l ! ) b}and} 1rs1t f:
n‘aj
I
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m | Ginger Beer | L
| |

! !

ountain Cherry

Per[n}n B 'rICherry Heer
'

ountain Cherry

Bernina beer | Cherry Hee%

letscherlicht
Gin| T nic | Thymian | Zitrc
' ~ rosa Pfeffer
. ,a Court Spritz
Proseolc;[o | Williams-Birnenb
Bosmarin | Birne

lBejrnina Mule

Vodka | Ginger Beer | Apfb
Ingwer | Schweizer Kraute

~ Bernina Mule
vodka | ginger beer | appl
ginger | swiss herbs

us§gipfel
Baileys | Frangelico
Cr ‘am | Kakao

mette

ng

ng

ne

rand

Myers

Bernina beer | Cherry

e

n ’ u !
Dark & Stom’y
,‘q rum | ginge;r beer | lime

Mountain Clhe ry
Heering

Alpeni"euer|

Bou@

bon Whisky | soda | lemon
.

H' |

gin

prosed

Gletscherlicht
[tonic | thyme | lemon
pink pepper |

La Gourt Spritz
>co | Williams-Birnenbrand

I "fpsemary | pear

|
II' Bitteralp = |

Ape k(lﬁl | bitter lemon | or%nge

!

Bernina Mule

vodka | ginger beer | apple

ginger | swiss herbs

l

. Nussgipfel

Baileys | Frangelico
cream | cacao i




