
 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

«Altes neu erleben und 
Neues entdecken. 
Wissen, was man will, 
oder sich einfach 
einmal überraschen 
lassen: Willkommen 
und sehr zum Wohle!» 
Patrick Falk 
Gin-Lover und  
Chef     de Bar  
seit Jahren 
 



 

 

 

 
G I  N & G I  A N 

 
Mehr und weniger 

Ginteressantes 
 

Gin & Google 
In einer Zeit, in der man 
nichts mehr wissen muss, 
weil man alles nachschla- 
gen kann, geht es eigentlich 
nur noch darum, wo man 
sich’s zusammengoogelt. 
Alle, die des Englischen 
mächtig sind, haben Glück, 
sie finden auf der 
entsprechenden Wikipedia- 
Seite die Basics, um bei 
Diskussionen in geselliger 
Runde 90 Prozent der 
Anwesenden in Schach zu 
halten. Und wenn man 
einmal nicht mehr weiter- 
weiss, hat der Chef de Bar  
ein offenes Ohr. 

4 cl CHF 

Amuerte Weiss Belgien 23 

Kokablätter, Fingerlimes, Koriander 

Black Tomato Holland 21 

Schwarze Tomate, Salzwasser, 1 geheime Zutat 

Brockmans England 16 

Blaubeere, Brombeere, Orange 

Isle of Harris Schottland 18 

Maritime Noten, salzig, leicht würzig 

LAW Ibiza 18 

Floral, frisch, Kaktusfeige, Koriander, Waldmeister 

NAO Portugal 17 

Portweinfässer gelagert, Traube, Vanille 

Sikkim Greenery Spanien 19 

Granny Smith Apfel, Calamansi, Bitterorange, roter Tee 

Tarsier England 19 

Botanicals, Vietnam, Kambodscha, Thailand, Philippinen 

Simsala Deutschland 22 

Pflaume, Zimt, Lavendel 
 

 



 

 

 

 
 

 

Gin & Tonic 
Mit dem entsprechenden 
Tonic Water kann man jeden 
Gin problemlos ruinie ren. 
Darum sieht man 
das brachial gesüsste mit der 
gelben Etikette nicht mehr so 
oft. Gin und Tonic    müssen 
sich ergänzen, müssen 
harmonieren. Wenn eins zu 
stark dominiert oder in eine 
ganz andere Richtung zieht, 
entsteht keine Harmonie. Es ist 
wie im richtigen Leben. Apro- 
pos: Die Schwester der 
Harmonie ist die Langeweile, 
welche ja auch als die kleinste 
Schwester des Todes   bezeichnet 
wird, aber das ist jetzt fast 
etwas zu philosophisch und 
morbide – ist ja nur die dritte 
Seite einer Gin-Karte. 

4 cl CHF 

Blue Gin Österreich 16 

Wachholder, 26 weitere Botanicals, würzig frisch 

Botanist Schottland 16 

Beifuss, Lapkrautblumen, Mädesüss, floral 

Hendricks Schottland 13 

Gurke, Wurzeln, Rosenblätter 

Hernö Juniper cask Schweden 29 

Kräuter aus der Region, 30 Tage im Wachholderfass 

Oxley Grossbritannien 17 

Wachholder, Blüten, Zitrus, kalt destilliert 

Sipsmith VJOP England 20 

57% Volumen, starke Gewürze, leicht Zitrus, trocken 

Stockholm Pink Schweden 21 

Trocken, floral, beerig, Rahbarbar 

Thomas Dhakin England 17 

Wachholder, Meerrettich, Koriander, leicht Süssholz, pfeffrig 
 

 



 

 

 

 
 

 

Gin & Saratz 
Zuerst waren es bloss ein 
paar Flaschen. Wie über- 
all halt, die üblichen Verdäch- 
tigen. Dann entdeckte Patrick 
Falk, der Chef de Bar,  seine 
Passion für Gin und fast über 
Nacht waren es ein  paar 
Flaschen mehr. Das freute die 
Saratz Gäste, was  wiederum 
die Crew an 
der Bar freute. Und so weiter.    
Die Geschichte geht also 
immer weiter. Inzwischen 
sind wir bei über 100 
verschiedenen Gins und 
knapp 10 verschiedenen Tonic 
Waters. Das ist ja immerhin 
mal ein Anfang. 

4 cl CHF 

An Dulaman Irland 18 

Meersalz, Austern, Algen 

Copperhead Gibson Belgien 17 

Lorbeer, Piment, Fenchel, 8 Jahre alter Genever 

Gin Mare Spanien 14 

Rosmarin, Basilikum, Olive 

Ornabrak Irland 18 

5 fach destilliert, Kiefernadeln, heimische Kräuter 

Sabatini England 17 

Toskanische Kräuter, Salbeikräuter, Salbei, Rosmarin 

Buss No. 509 17 

Thymian, Oregano, Rosmarin, trocken 
 

 



 

 

 

 

 
 
Black Wood Schottland 
Botanicals von Shatter Iland, maritime Zitrusnoten 

4 cl   CHF 

12 

Brandstifter Deutschland 
Waldmeister, zitronig, floral, dezent Wachholder 

  
17 

Ginstr Deutschland 
Orangenblüten, zitronig, leichtem Rosmarin 

  
18 

Gold 999.9 Frankreich 
Orange, blumig, balsamische Noten 

  
16 

Le Tribute Spanien 
Grapefruit, Lemongras, 4 weitere Zitrusnoten 

  
15 

Monkey 47 Deutschland 
Fichtensprossen, Cranberry, weitere Beeren 

  
16 

Nikka Japan 
Juzu Note, weitere Japanische Botanicals 

  
18 

Roku Japan 
Kirsche, grüner Tee, Sancho Pfeffer 

  
16 



 

 

 

 
 

 
Saratz Mountain Ash Pontresina 
Vogelbeeren aus dem Saratz Park und weitere Botanicals aus der ganzen Welt 

4 cl   CHF 

19 

Saratz Mountain Stone Pine Pontresina 
Arven Zäpfen aus dem Saratz Park und weitere Botanicals aus der ganzen Welt 

  
19 

6317 Zug 
Ingwer, Zitrus 

  
19 

Alpinist Berner Alpen 
Alpenkräuter, Gletscherwasser vom Jungfraujoch, Arnika 

  
17 

Brennmeister Möhl Old Tom Thurgau 
Apfelblüten, Hollunder, Holzausbau 

  
23 

Breil Pur Brigels 
Bündner Quellwasser, Bioweizen Alpenrose Schokoladenminze 

  
16 

Deux Frères Zürich 
Fruchtig Wachholdrig, mit tollem Farbspiel 

  
20 

Falco Schaffhausen 
Mango, Passionfrucht, Kardamon, Pfeffer 

  
24 

Fromm Gin N° 3 Malans 
Zitronengras, Engelwurz, Holunder Fenche 

  
19 

Höllenhund Hofstetten 
Einheimische Kräuter, Pfeffer, Exotische Früchte, Agrumen 

  
26 
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Langatun 1616 Bern 
Dominanter Wachholder, verschiedene Kräuter 

4 cl CHF   

18 

Nginious Vermouth Cask Basel 
Altes Vermouthfass, typische Schweizer Kräuter, Bitterorangen 

  
32 

Seventh Sense Ettingen 
Tonka Bohnen, Piment, Kardamon, etwas Zitrus 

  
19 

Studer’s Swiss Highland Dry Luzern Lavendel, 
Kubebenpfeffer, Zitronengras 

  
15 

Turicum Zürich 
Lindenblüten, Koriandersamen, Tannenschössli 

  
18 

ZH Züri Zürich 
Ysop-Kraut, Heublume, Grapefruit, Melisse 

  
20 

Steinbock Gin 
Aromatisch, Beeren 

 
20 
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