
Liebe Gäste

Um Ihr Halbpensions- 

Arrangement mit einigen 

sympathischen Alternativen 

zu bereichern, bieten Ihnen 

die  Pontresiner Hoteliers 

das Schlemmerkarussell 

an. Dieses dreht sich für Sie 

bis Ende Wintersaison der 

einzelnen Hotels, jeweils 

Sonntag bis Donnerstag. 

Geniessen Sie einmal pro 

Woche ausgesuchte Speziali-

täten in einem anderen Hotel.

Hotel Albris
Kochendörfer’s  

Fisch-Vorspeise Variation 
mit Swiss Räucherlachs aus 
Lostallo, Thunfischtartar 

und Fischknusperli

* * * 
Reichhaltige Fisch- und  
Muschelsuppe «Albris» 

mit Knoblauchbrot

* * * 
Grigliata mista 

Grillierte Zanderfilets,  
Wolfsbarschfilet, Saibling 

Eglifilets und Riesenkrevetten, 
Kräuter-Zitronenvinaigrette 
Salzkartoffeln und «Albris» 

Spinat

* * * 
Kochendörfer’s Engadinertorte

Hotel  
Bernina

Fenchelsalat  

mit Orangenfilets  

und karamellisierten Nüssen

* * * 

Schaumiges  

Pilzcreme-Süppchen

* * * 

Geschmorte Kaninchenkeule

Polenta Taragna  

mit Wintertrüffel

* * * 

Weisses Schokoladenmousse

Grand Hotel  
Kronenhof

Amuse bouche

* * *

Thunfisch Carpaccio

Grapefruit / Peperoncini

* * *

Kalbsröllchen  

gefüllt mit Rohschinken  

und Alpkäse

Pilz Sauce 

Champagner Risotto 

junges Gemüse

* * *

Schokoladen Trilogie

hotel müller 
mountain lodge

Amuse bouche

* * * 
Nüsslisalat mit Birnen  

Nüssen und Parmesanspäne

* * * 
St. Germain Crème (Erbsen)  

mit Mascarpone-Tomatennocken 

* * * 
Hirschfiletmedaillons  
mit Cognac flambiert 

Wacholdersauce 
Polenta Taragna · Rotkraut 
Maroni und Preiselbeeren

* * * 
Orangenparfait mit Butterkeks  

und knusprigen  
Mandelblättchen

Hotel Walther 
Grand Restaurant

Gruss aus der Küche 

* * *
Aufgeschäumtes  

Maronisüppchen mit Croûtons 

* * *
Aufgeschnittenes Steak  

vom Schweizer Milchkalb 

Zitronenjus  

Plain in Pigna Fries 

Karotten mit Ahornsirup 

Salbei 

Valle Maggia  

Pfeffer-Sauerrahm 

* * *
Apfelcake · Zabaionecréme 

Uganda-Vanille-Glace

Sport Hotel 
SportStübli

Bündner Safran-Tagliatelle  
Safran aus dem Bündnerland 

Tapenade aus Taggiasche  
Oliven & Kapern 

Straciatella di Burrata  
Balsamico-zwiebelrelish  

Sishokresse 
Vegetarisch 

* * *

250 g Rib Eye Steak  
Swiss Black Angus Rib Eye 

vom Beefer 
Maldon Sea Salt 

Süsskartoffel-Ingwerpüree

* * *

Dessert nach Wahl  
aus unserem Dessertkistchen

Sport Hotel 
SportHütta 
Viva la Grischa Bowl – 

The Original
Bündner Bio-Rollgerste 

Rucola · Peperoniwürfel · Erbsen 
Kirschtomaten · hausgemachter 

Bündner Berg-Safranhonig  
Dressing · Baumnusskern-Crunch

* * *  
Kalbs-Cordon bleu  

Schweizer Kalbfleisch   
Bündner Rohschinken   
Malöghin-Weichkäse   

Bergkräuter-Knusperbrotpanade 
Gebackener Blumenkohl und 

Broccoli in der Folie

* * *  
Engadiner Liabi · Vanilleglacé 

selbst eingekochte Wildpreisel-
beeren aus dem Val Roseg

Schlagrahm

Restaurant  
Gondolezza

Nüsslisalat Vital 

Apfel · Fenchel · Randen  

getrocknete Cranberries 

Senf-Dressing

* * * 

Traditionelles  

Gletscher Fondue · Brot

oder

Gletscher Raclette 

Gschwellti · Cornichons  

Silberzwiebeln

* * * 

Zitronencrème «Piz Zupò» 

mit Joghurt  

und Granola-Crunch

Schlemmer karussell

Hotel 
Steinbock

Gruss aus der Küche

* * *
Polentasuppe mit eingelegten 

Steinpilzen

* * *
Entrecôte vom Schweizer Rind 

Rotweinsauce  

mit Senfkörnern, Kartoffel-

roulade mit Kräutern, 

Zwiebeln und Tannenspeck 

junger Blattspinat

* * *
Schokoladen-Maroni-Mousse 

Orangensauce  

Dulcey Schokolade Crumble

Hotel  
Saratz

Rinds Carpaccio 

Salat Bouquet 

Parmesan Chip 

Kräuter Vinaigrette

* * * 

Rüeblicrème Suppe 

Geräucherter Saibling

* * * 

Kalbsrahmgulasch 

Bandnudeln · Morcheln 

glasiertes Gemüse

* * * 

Paris Brest 

Schokolade · Orange  

Caramel

Hotel Walther 
La Trattoria

«Benvenuto» 
Hausgemachte Focaccia · Pane 

Carasau · Frischkäseaufstrich 
Taggiasca-Oliven

* * *
«Carota» 

Zitronen-Ricotta · Pinienkerne 
Pistazien · Minze · Basilikum

* * *
«Filletto di Manzo» 

Pfefferjus · Kartoffelpüree 
mit Scamorzac Zucchetti · rote 

Zwiebeln · Datterini-Tomaten

* * *
«Panna Cotta Alla Nocciola» 

Haselnuss-Panna cotta  
Mandarinensauce · Shiso-Kresse 

Mandarinensorbet


