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ZWISCHENGERICHTE 
Büffelricotta-Ravioli        dreiundzwanzig 
Zitronen-Minze-Buttersauce  

Bündner Pizokel          dreiundzwanzig 

Steinpilze, Mangold, Schwarzer Trüffel  

Aubergine «alla Pizzaiola»      zwanzig 

veganer Frischkäse  

Paccheri          dreiundzwanzig 

Brokkoli, Venusmuscheln 

Carnaroli-Risotto        dreiundzwanzig 
Tomaten, Burratacreme 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE 

Geschmorte Lammgigot       fünfundvierzig 

Kartoffel – Trüffel- Püree, wilder Brokkoli, Malanser – Pinot Noir - Sauce 

Knuspriger Kalbsbauch       vierzig 
Kartoffelpuffer, Gemüsebouquet, Foie-gras-Sauce 

Pochierter Kabeljau       vierzig 
Coconus mit Petersilie und Limette, Ratatouille, Sauce Vierge 

Gebratenes Lachsforellenfilet     vierzig 

Mandelkruste, Knollensellerie – Apfel- Püree, Gemüsebouquet, Safransauce 
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VON WAGEN (ab zwei Personen)  
Chateaubriand (200 g)       sechzig p. P. 
Gemüsebouquet, Bratkartoffeln, Jus und Béarnaise-Sauce  

Seezunge al Cartoccio (800 g)      fünfundvierzig p. P. 
Pariser Pommes, Gemüsebouquet  

Tagliolini Cacio e Pepe       fünfundzwanzig p. P 

serviert im Parmesanlaib am Tisch 

Crêpes Suzette          fünfzehn p. P 

Vanilleeis, frische rote Beeren  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WARME VORSPEISEN / SUPPEN  
Marinierte Gambas        achtundzwanzig 

Zitrusfrüchten, eingelegter Kürbis, orientalische Sauce  

Gebratene Jakobsmuscheln       achtundzwanzig 

Linsenragout, Hummersauce 

Frittierter Blumenkohl       zwanzig 

Crispy-Dill-Reis, Beurre Blanc 

Zucchini – Bavoraise       zweiundvierzig 

Cotschenkäse- Creme   

Schwarzwurzelsuppe       zweiundvierzig 
Rehtartar, Walnüsse, Schnittlauchöl 
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KALTE VORSPEISEN  
Oktopus à la Plancha        fünfundzwanzig 

Peperoni, Kartoffel-Espuma 

Spinatsalat          zweiundzwanzig 

Honig-Vinaigrette Crap da Füm Käse  

Angus-Rindstatar        achtundzwanzig 

Berkäse -Mousse, Brunnenkressesalat  

Thunfisch – Tataki       fünfundzwanzig 

Artischoken, Kapern, Wasabi-Mayonnaise   

Kalbscarpaccio          achtundzwanzig 

Trüffelcreme, Randensprossen  

Gemischter oder Grüner Salat      

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT  

Variation aus dunkler Schokolade     fünfzehn 

Rhum-Eis 

Paris – Brest           fünfzehn 
Haselnuss, tropischen Früchten  

Panna Cotta          fünfzehn  

Rhododendron – Honig – Reduktion, Knusprige Haferflocken 

Bayerische Mandelcrème       fünfzehn 

Weiße Schokoladenmousse, Grapefruit- Gel  

Käsevariation von der Sennerei Pontresina   achtzehn 
Früchtesenf, Birnenbrot 
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Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unver-
träglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 
Service Team 
 
 Laktosefrei  

 Glutenfrei  

 Vegetarisch  

 Vegan  

 

 

 

 

 

 

PLASCHAIR Liberté Culinaire 
Herzlich willkommen im Hotel Saratz, 

lassen Sie sich von unserer regionalen und saisonalen Küche verwöhnen, 
liebevoll zubereitet von unserer engagierten Küchenbrigade. 

Für Ihr Wohlbefinden im Service sorgen unsere Gastgeber Elda Aires und 
Miroslav Bednàr gemeinsam mit ihrem aufmerksamen Team. Entdecken 
Sie unsere saisonalen Kreationen, die mit frischen Produkten zubereitet 
werden, und stellen Sie sich Ihr Abendmenü ganz nach Ihren persönlichen 
Vorlieben zusammen. Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt 
und einen wunderbaren Abend bei uns. 
Aus unserer Speisekarte können Sie Ihr persönliches Menü frei zusam-
menstellen. Wählen Sie zwischen 3, 4, 5, 6 oder 7 Gängen, ganz nach Ih-
ren Vorlieben. 

 

3 Gang fünfundsechzig Franken 

4 Gang fünfundsiebzig Franken 

5 Gang fünfundachtzig Franken 

6 Gang fünfundneunzig Franken 

7 Gang einhundertfünf Franken 

Bitte beachten Sie, dass Gerichte vom Wagen nicht im Menüpreis inbegriffen sind und einen Preisauf-
schlag mit sich bringen. 

 
 Elda Aires   Miroslav Bednàr 
 Gastgeberin     Stellvertretender Gastgeber 


