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PLASCHAIR Liberté Culinaire 
Herzlich willkommen im Hotel Saratz, 

lassen Sie sich von unserer regionalen und saisonalen Küche verwöhnen, 
liebevoll zubereitet von unserer engagierten Küchenbrigade. 

Für Ihr Wohlbefinden im Service sorgen unsere Gastgeber Elda Aires und 
Miroslav Bednàr gemeinsam mit ihrem aufmerksamen Team. Entdecken 
Sie unsere saisonalen Kreationen, die mit frischen Produkten zubereitet 
werden, und stellen Sie sich Ihr Abendmenü ganz nach Ihren persönlichen 
Vorlieben zusammen. Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt 
und einen wunderbaren Abend bei uns. 
Aus unserer Speisekarte können Sie Ihr persönliches Menü frei zusam-
menstellen. Wählen Sie zwischen 3, 4, 5, 6 oder 7 Gängen, ganz nach Ih-
ren Vorlieben. 

 

3 Gang fünfundsechzig Franken 

4 Gang fünfundsiebzig Franken 

5 Gang fünfundachtzig Franken 

6 Gang fünfundneunzig Franken 

7 Gang einhundertfünf Franken 

Bitte beachten Sie, dass Gerichte vom Wagen nicht im Menüpreis inbegriffen sind und einen Preisauf-
schlag mit sich bringen. 

 
 Elda Aires   Miroslav Bednàr 
 Gastgeberin     Stellvertretender Gastgeber 

 

 

 

 

KALTE VORSPEISEN  
Gemischter oder grüner Salat     fünfzehn 

Salatsaucen: Französisch, Balsamico, Feigen-Senf 

Dreierlei vom Saibling       fünfundzwanzig 

Zucchetti, marinierte Radiesli, Zwiebelcreme  

Spinatsalat          zweiundzwanzig 

Honig-Vinaigrette Crap da Füm Käse  

Angus-Rindstatar        achtundzwanzig 

Eierschwämmli, Béarnaise-Espuma  

Marinierte Jakobsmuscheln     fünfundzwanzig 

Jerez-Essig-Vinaigrette, Steinpilz, Apfel-Grany-Smith-Brunoise, Hummersauce  

Kalbscarpaccio          achtundzwanzig 

Trüffelcreme, Randensprossen  
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WARME VORSPEISEN / SUPPEN  
Gebratene Gambas        achtundzwanzig 

Süss-saures Gemüse, geräucherte Peperoni-Chili-Mousse  

Thunfisch mi-cuit (sanft angegart, innen zart und fast roh)    achtundzwanzig 

Coco-Bohnenpüree, getrocknetes Tomatenpesto  

Frittierter Blumenkohl       zwanzig 

Crispy-Dill-Reis, Beurre Blanc 

Artischockensuppe       dreiundzwanzig 

Albula-Lachsforellentatar, Zitronenkaviar  

Kürbissuppe Ziegenkäse       zwanzig 

Kräuterpraline, karamellisierte Kürbiskerne, Sauerrahmschaum 

 

 

 

 

 

 

 

 
ZWISCHENGERICHTE 
Büffelricotta-Ravioli        dreiundzwanzig 
Zitronen-Minze-Buttersauce  

Bündner Pizokel          zwanzig 

Bergkäse,Spinat, geröstete Zwiebeln  

Frittierte Finger-Auberginen     zwanzig 

Thymian-Tomaten-Concassé, veganer Frischkäse  

Gemüse-Cannelloni        dreiundzwanzig 

Wirzcrème, schwarzer Trüffel 

Carnaroli-Risotto        dreiundzwanzig 

Safran, Rucola  
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HAUPTGÄNGE 

Angus-Rind-Tagliata        siebenundvierzig 

Violette Kartoffeln, Wildbrokkoli  

Lammvariation          fünfundvierzig 
Geschmorte Gigot und gebratenes Carré, Rosmarinkartoffeln, geschmorte Endivien 

Geschmorte Kalbskopfbacken     zweiundvierzig 
Malanser Pinot Noir, Puschlaver Polenta, Gemüsebouquet 

Pochiertes Zanderfilet       vierzig 

Schwarze Olivenkruste, provenzalische Tomatensuppe, Kartoffelkuchen  

Gebratenes Wolfsbarschfilet      fünfunddreißig 

Sellerieknollen-Apfelpüree, Gemüsebouquet, Currysauce  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VON WAGEN (ab zwei Personen)  
Chateaubriand (200 g)       sechzig p. P. 

Gemüsebouquet, Bratkartoffeln, Jus und Béarnaise-Sauce  

Seezunge al Cartoccio (800 g)      fünfundvierzig p. P. 
Pariser Pommes, Gemüsebouquet  

Crêpes Suzette          fünfzehn p. P 

Vanilleeis, frische rote Beeren  
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DESSERT  

Dunkler Schokoladenkuchen       fünfzehn 

Rum-Eis, warme Schokoladensauce, parfümiert mit Orange  

Mandel-Namelaka         fünfzehn 

Café-Sablé, Cassis-Sorbet  

Heumilch-Panna-Cotta       fünfzehn  

Honigchips, knuspriges Müesli   

Bigné           fünfzehn 

Earl-Grey-Mousseline und Mango, exotische Suppe  

Käsevariation von der Sennerei Pontresina   achtzehn 
Früchtesenf, Birnenbrot 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unver-
träglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 
Service Team 
 
 Laktosefrei  

 Glutenfrei  

 Vegetarisch  

 Vegan  

 

 

 

 

 

 

 


