SARATZ

PLASCHAIR Liberté Culinaire

Herzlich willkommen im Hotel Saratz,

lassen Sie sich von unserer regionalen und saisonalen Kuche verwohnen,
liebevoll zubereitet von unserer engagierten Kichenbrigade.

Fuar Ihr Wohlbefinden im Service sorgen unsere Gastgeber Elda Aires und
Miroslav Bednar gemeinsam mit ihrem aufmerksamen Team. Entdecken
Sie unsere saisonalen Kreationen, die mit frischen Produkten zubereitet
werden, und stellen Sie sich Ihr Abendmenu ganz nach lhren personlichen
Vorlieben zusammen. Wir wunschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt
und einen wunderbaren Abend bei uns.

Aus unserer Speisekarte konnen Sie lhr personliches Menii frei zusam-
menstellen. Wahlen Sie zwischen 3, 4, 5, 6 oder 7 Gangen, ganz nach |h-
ren Vorlieben.

3 Gang mdsechzig Franken
4 Ga ng flinfundsiebzig Franken
5 Gang fiinfundachtzig Franken
@Ga ng finfundneunzig Franken
7 Gang einhundertfinf Franken

Bitte beachten Sie, dass Gerichte vom Wagen nicht im Menupreis inbegriffen sind und einen Preisauf-
schlag mit sich bringen.

Elda Aires Miroslav Bednar
Gastgeberin Stellvertretender Gastgeber
PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.

SARATZ

KALTE VORSPEISEN

Gemischter oder griner Salat v fiinfzehn
Salatsaucen: Franzosisch, Balsamico, Feigen-Senf

Dreierlei vom Saibling (& fiinfundzwanzig
Zucchetti, marinierte Radiesli, Zwiebelcreme

Spinatsalat g zweiundzwanzig
Honig-Vinaigrette Crap da Fim Kéase

AngUS'RindStatar é achtundzwanzig
Eierschwammli, Béarnaise-Espuma

Marinierte Jakobsmuscheln fiinfundzwanzig
Jerez-Essig-Vinaigrette, Steinpilz, Apfel-Grany-Smith-Brunoise, Hummersauce

KalbscarpaCCiO = achtundzwanzig
Truffelcreme, Randensprossen

PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



SARATZ SARATZ

Z/WISCHENGERICHTE

Buffelricotta-Ravioli dreiundzwanzig

WARME VORSPEISEN / SUPPEN

Gebratene Gambas = i . .
> achtundzwanzig Zitronen-Minze-Buttersauce

Suss-saures Gemduse, gerducherte Peperoni-Chili-Mousse . .
Bundner Pizokel zwanzig

ThunfiSCh mi'CUit (sanft angegart, innen zart und fast roh) = achtundzwanzig Bergkése Spinat ger(')'stete ZWiebeln

Coco-Bohnenpliree, getrocknetes Tomatenpesto o ] )

Frittierte Finger-Auberginen ( &) % 2wanzig
Frittierter Blumenkohl ( # zwanzig Thymian-Tomaten-Concassé, veganer Frischkéase
Crispy-Dill-Reis, Beurre Blanc

Gemiise-Cannelloni ¥ dreiundzwanzig

Artischockensuppe o i i . .
Pp - drelundzwanzig Wirzcréme, schwarzer Triiffel

Albula-Lachsforellentatar, Zitronenkaviar

. . . . CarnarOli'RiSOtto é dreiundzwanzig
Klirbissuppe Ziegenkase & zwanzig Safran, Rucola

Krauterpraline, karamellisierte Kurbiskerne, Sauerrahmschaum

PONTRESINA PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer. Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



SARATZ

HAUPTGANGE

Angus-Rind-Tagliata &
Violette Kartoffeln, Wildbrokkoli

siebenundvierzig

Lammvariation & ;)

Geschmorte Gigot und gebratenes Carré, Rosmarinkartoffeln, geschmorte Endivien

funfundvierzig

Geschmorte Kalbskopfbacken )
Malanser Pinot Noir, Puschlaver Polenta, Gemuisebouquet

zweiundvierzig

Pochiertes Zanderfilet Z vierzig
Schwarze Olivenkruste, provenzalische Tomatensuppe, Kartoffelkuchen

Gebratenes Wolfsbarschfilet &
Sellerieknollen-Apfelpiree, Gemusebouquet, Currysauce

finfunddreiBig

PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.

SARATZ

VON WAGEN (ab zwei Personen)

Chateaubriand (200 gh | & sechzig p. P
Gemusebouquet, Bratkartoffeln, Jus und Béarnaise-Sauce

funfundvierzig p. P.

Seezunge al Carte-gcio (800 g) £
Pariser Pommes, Gemtisebouquet

Crépes Suzette
Vanilleeis, frische rote Beeren

finfzehn p. P

PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



SARATZ SARATZ

Informationen uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unver-
DESSERT traglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem
Service Team

Dunkler Schokoladenkuchen fiinfzehn
Rum-Eis, warme Schokoladensauce, parfimiert mit Orange @ Laktosefrei
Mandel-Namelaka flinfzehn n Glutenfrei
Café-Sablé, Cassis-Sorbet =
Heumilch-Panna-Cotta fanfzehn Vegetarisch
Honigchips, knuspriges Muesli
Vegan

Bigné flinfzehn ”
Earl-Grey-Mousseline und Mango, exotische Suppe
Kasevariation von der Sennerei Pontresina achtzehn
Frichtesenf, Birnenbrot

PONTRESINA PONTRESINA

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer. Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



